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ART. MSRA pRE770 Euro DESCRIZIONE ARTICOLO e CODICE EAN MODELLO
ITEM Bf'AZgE PRICE Euro DESCRIPTION OF GOODS (&, EAN CODE MODEL

COLTELLI INOX PROFESSIONALI
PROFESSIONAL S/STEEL KNIVES

Lo Spelucchino, lama inox seghettata, m.co a
A 4687 9 doppia iniezione in polipropilene & gomma ¢ ””””ml ”m"m “
Paring knife, serrated s/steel blade, double 8015506 091065
injection polypropylene and rubber handle
e Spglgcchino,.lumu'inox{ manico a doppia
wss o e o MUY
polypropylene and rubber handle
13, Coltello per costata, lama inox, manico a
% 4710 12 doppia iniezione in polipropilene & gomma ¢ ””””ml |H m””"

Steak knife, s/steel blade, double injection
polypropylene and rubber handle

Maa
o
Lomm. Coltello per pomodoro, loma ino seghefta, @
sz vz mesmones ity o NI
injection polypropylene and rubber handle

ec]

015506 072002

oo}

spess.

Coltello snack, loma inox, manico a

113 mm- o e e . . . of
wosan oo o JININ
polypropylene and rubber handle
byl Roncolina per verdura, lama inox, manico a
4628 7 doppia iniezione in polipropilene e gomma ¢ ””””ml ”H"lH ‘H
Vegetable knifs, s/steel blade, double injection 8 "015506' 072033 PP
polypropylene and rubber handle
o Coltello per formaggio, lama inox, manico a
% 4740 11 doppia iniezione in polipropilene & gomma ””””ml ”Hm”m
Cheese knife, s/steel blade, double injection 015506 084418 o o
polypropylene and rubber handle
13, Coltello per ggrl{mi{ Iamg in0>§ seghettata, @
waso 1 mostwpninny s ¢ IHIN]
injection polypropylene and rubber handle
spess.
2 mm.
Anostiche, lma inox, marico in
CORRE S

| nostri coltelli vengono tutti affilati e garaniti, pronti al taglio.
3 \ '\\ Posti in elegante, personalizzata e sufficientemente robusta confezione, viene cosi
| " garantita la sicurezza ol venditore, quando deve maneggiare il coltello per la vendita.
‘i Altresi, mette in sicurezza I'acquirente nel portarlo nel luogo di utilizzo dopo I'acquisto.

@ Manici VERDI con anima gialla @ Manici ARANCIO con anima gialla (disponibili fino ad esaurimento scorte) @lumu interamente seghettata E
@ Manici BLU con anima gialla per i coltelli destinati l pesce Lama seghettata fino al punto segnato




ART. MSWRA pREZZ0 Euro

DESCRIZIONE ARTICOLO

CODICE EAN

MODELLO

ITEM BSL'E[EE PRICE Evro

COLTELLI INOX PROFESSIONALI
PROFESSIONAL S/STEEL KNIVES

DESCRIPTION OF GOODS

Coltello per arrosto, lama inox, manico a

EAN CODE

2 mm.
A 4692 26 doppia iniezione in polipropilene & gomma ¢ ”m mml ”H"lm“
Carving knife, s/steel blade, double injection 8015506 072095
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
b Forchettone curvo, lama inox, manico a oo >
win 5o pusmmmnniieprms 5 ([ . e
Curved carving fork, s/steel blade, double 8015506 072101
injection polypropylene and rubber handle : Bl
by Coltello da cucing, lama inox, manico @
wazre  cmmmnmmnewnn o (1] =
Kitchen knife, s/steel blade, double injection 8015506 071661
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
o Coltello da cucina, lama inox, manico a
w2z iammmmscomn o ([ R >
Kitchen knife, s/steel blade, double injection 8015506 072125
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
2T Coltello da cucing, lama inox, manico a _
% 4612 24 doppia iniezione in polipropilene e gomma ”m mml ”H”H HH ¢ m
Kitchen knife, s/steel blade, double injection 8015506 071678 -\
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
b Coltello trinciante per cuoco, lama inox, m.co
4713 20 a doppia iniezione in polipropilene & gomma ”m mml |H H|H H “ <8 \ m
Cook knife, s/steel blade, double injection 8015506 071685
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
b Coltello trinciante per cuoco, lama inox, m.co P — .
4713 26 a doppia iniezione in polipropilene e gomma MH mml |H HlH ”" \m :
Cook knife, s/steel blade, double injection 015506 071692 —
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
s Coltello trinciante per cuoco, lama inox, m.co e m
A 4713 30 a doppia iniezione in polipropilene e gomma ”m mml '
Cook knifs, s/steel blade, double injection 015506 072149 - —
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
B Coltello per prosciutto, lama inox a punta,
4615 26 m.co a doppia iniezione in polipr. e gomma MH mml ”H m H “l 0 m
Ham knife, s/steel pointed blade, double 8015506 084371
injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
1o, Coltello per prosciutfo, lama strettissima inox,
e g o WM —_—
Ham knife, extra narrow s/steel blade, double 8015506 071708 \
injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
Yo Colfello per prosciutto, lama inox, manico @
vazsze  iaummmnyimonryens ¢ NN .
Ham knife, s/steel blade, double injection 8015506 072156 PP
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
Lo, Coltello per prosciutto, lama inox, manico @
A 4626 33 doppia iniezione in polipropilene & gomma MH mml |H H"lH ‘ i m
Ham knife, s/steel blade, double injection 8 015506 072163 o o '

polypropylene and rubber handle

TEMPERA A GHIACCIO

@ Manici VERDI con anima gialla

@ Manici BLU con anima gialla per i coltelli desfinati al pesce

@ Manici ARANCIO con anima gialla (disponibili fino ad esaurimento scorte)



PEZZ|

ART. "W REzzOEwo  DESCRIZIONE ARTICOLO ¢ CODICE EAN MODELLO
ITEM Bf'AZgE PRICE Euro DESCRIPTION OF GOODS (&, EAN CODE MODEL
COLTELLI INOX PROFESSIONALI
PROFESSIONAL S/STEEL KNIVES
2 Coltello modello salato, lama inox, m.co o =
% 4635 25 doppia iniezione in polipropilene e gomma 5 ””””ml ”lH HNH ' ’m
Salomi knife, s/steel blade, double injection 8015506 093243 PY
polypropylene and rubber handle h. 35 mm. - 47 mm.
T Colrello modello salato, lama inox lorga, spess. 3 PEISERA L G CCI0
o h. 55 mm. - 59 mm. spess. 3 mm. ¢/a
4655 34 mm., m.co a doppia iniez. in poliprop. & gomma ””l mml |H “”” m
Salomi knife, wide s/steel blade, 3 mm. thickness s "015506' 072170
double injection polypropylene and rubber handle - m
35mm. Colrello modello salato, lama inox larga, spess. 3 \§ g
% 4655 42 mm., m.co a doppia iniez. in poliprop. & gomma 3 ””””ml ”H"”HH
Salaml knife, wide s/steel blade, 3 mm. thickness 8 "015506' 072187 ° spess. 4 mm. ¢/a
double injection polypropylene and rubber handle h. 55 mm. - 65 mm. TEMPERA A GHIACCIO
2nm Coltello per pane, lama inox seghettata, m.co @
A 4660 26 a doppia iniezione in polipropilene & gomma 6 ””l ‘l””l |H “” “||| g m )
Bread knife, serrated s/steel blade, double 8 015506071722 o
injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
2mm Coltello per pane, lama inox seghettata, m.co - :
4660 33 a doppia iniezione in polipropilen e gomma ””' mml |H “” H m m J
Bread knife, serrated s/steel blade, double 8015506071739 @
injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
by Coltello per salmone, lama inox olivata, m.co
w2 commsomnmmoigrms o [ 1
Salmon knife, s/steel blade with alveolus, double 8 "015506'071746 P ' :
injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
Spatola per fritto, inox, manico a doppia C
% 4531 17 inieziong in polipropilene ¢ gomma 4 ””””ml ”H""H " =1 m
Fry spatula, s/steel, double injection 8015506 072262 -
polypropylene and rubber handle h. 75 mm
>
Spatola per pizza, inox, manico a doppia -
% 4525 12 inieziong in polipropilene & gomma ””Hl””l ”H""HH E o { m
Pizza spatula, s/steel, double injection 015506 072286 =
polypropylene and rubber handle -3
27 Coltello modello francese, loma inox, m.co a _
4555 16 doppia iniezione in polipropilene e gomma ¢ ”””l””l ”H”H“H ’ m
French knife, s/steel blade, double injection 8015506 071753
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
2w Coltello modello francese, lama inox, m.co a
4555 18 doppia iniezione in polipropilene e gomma ¢ ””””ml HH”HH ” m
French knife, s/steel blade, double injection 8015506071760 —
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
2Tmm. Coltello modello francese, lama inox, m.co a
4555 20 doppia iniezione in polipropilene e gomma ””””ml |HH ””l” ’ m
French knife, s/steel blade, double injection 015506'073146 .
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
27 mm. Coltello modello francese, lama inox, m.co a -
4555 22 doppia iniezione in polipropilene e gomma ””l mml |H “” H ‘H : i
French knife, s/steel blade, double injection 8015506 071777 —r—3

polypropylene and rubber handle

TEMPERA A GHIACCIO

@ Manici VERDI con anima gialla
@ Manici BLU con anima gialla per i coltelli destinati l pesce

@ Manici ARANCIO con anima gialla (disponibili fino ad esaurimento scorte)

@lumu interamente seghettata



PEZZI

ART. "R PREZZOEwo  DESCRIZIONE ARTICOLO s CODICE EAN MODELLO

ITEM BS&[EE PRICE Euro DESCRIPTION OF GOODS (&, EAN CODE MODEL
COLTELLI INOX PROFESSIONALI
PROFESSIONAL S/STEEL KNIVES
2. Coltello modello francese, lama inox, m.co a :
4555 26 doppia iniezione in polipropilene e gomma ¢ ”m mml |H H” m” m
French knife, s/steel blade, double injection 8015506 072309
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
2Tmm. Coltello modello francese, lama inox, m.co a
% 4555 36 doppia iniezione in polipropilene e gomma ”m mml ”H"H"H ¢

French knife, s/steel blade, double injection 8015506 072323
polypropylene and rubber handle

spess.

o Coltello per affettare, lama inox, manico a —— m

4522 20 doppia iniezione in polipropilene e gomma ¢ MH mml |H H” HlH
Wide blade knifs, s/steel blade, double 8015506 072347
injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO

spess
3mm

: Coltello per affettare, lama inox, manico a — _
4522 24 doppia iniezione in polipropilene e gomma 5 ””NHHHHHMH“ ' m

Wide blade knifs, s/steel blade, double 8015506 072354
injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
S Coltello per affettare, loma inox, manico a m" \|H|\| |HH|||”|] .8 \ :
doppia iniezione in polipropilene e gomma :
4522 28 3
Wide blade knifs, s/steel blade, double 8 015506 085200 o o

injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO

5. Fetta largo, pesante, lama inox, manico a
% 4503 22 doppia iniezione in polipropilene e gomma ”m mml ”Hm HHl \ ‘ L
Meat slicer, heavyweight, s/steel blode, double & "015506' 072385 . 7

. 50 injection polypropylene and rubber handle h. 88 mm. ——spess.45mm. /u

b Coltello per scannare, lama inox, m.co a
% 4544 14 doppia iniezione in polipropilene & gomma ¢ MH mml |HH”HH| \¢ m
Butcher knifs, s/steel blade, double injection 015506071784
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
S, Coltello per scannare, loma inox, m.co a
4544 18 doppia iniezione in polipropilene ¢ gomma ”m mml |H HlH |||| =g -0 m
Butcher knifs, s/steel blade, double injection 015506071821
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
3o Coltello per scannare, lama inox, m.co a

Butcher knifs, s/steel blade, double injection 8015506 072392
polypropylene and rubber handle

% 4544 22 doppia iniezione in polipropilene & gomma ¢

spess.

3. Coltello per disosso, modello Emilia, lama inox, — m

4557 20 m.co a doppia iniez. in poliropiene & gomma ”m mml |H H”"H‘
“Emilia” boning knife, s/steel blade, double 8015506 072408
injection polypropylene and rubber handle
25 Coltello per disosso, lama inox, manico a
4554 16 dowiineionein polpopiee ¢ gonmo I\IIHIHI\II\HIIHIH\ N _§
Boning knife, s/steel blade, double injection 8015506 071807 .
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
2. Coltello per disosso, lama inox, manico a ‘
A 4554 18 doppia iniezione in polipropilene & gomma ¢ MH mml ”Hml"" T \\m
Boning knife, s/steel blade, double injection 8015506 072422
polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
@ Manici VERDI con anima gialla @ Manici ARANCIO con anima gialla (disponibili fino ad esaurimento scorte)

@ Manici BLU con anima gialla per i coltelli desfinati al pesce



PEZZ|

ART. MISURA ppe770 Euro DESCRIZIONE ARTICOLO =  CODICE EAN MODELLO
ITEM ai5: PRICE Euro DESCRIPTION OF GOODS (&, EAN CODE MODEL

COLTELLI INOX PROFESSIONALI

PROFESSIONAL S/STEEL KNIVES

spess.

Colfello per disosso, lama inox curva, m.co

4553 2:2 a doppia iniezione in polipropil. e gomma ””””ml |H “”” m o~ ¢ m
Boning knife, curved s/steel blade, double 8015506 072439
injection polypropylene and rubber handle TEMPERA A GHIACCIO
- Coltello per ﬁleﬂgrg peste, Iumu inox flessibile,
s s oo nenser o [N )
injection polypropylene and rubber handle ® TEMPERA A GHIACCIO
b, Coltello per filgﬁqrg p(.esce,.lumu. inox flessibile,
sz pontmeemnoss o [INUN !
injection polypropylene and rubber handle ® TEMPERA A GHIACCIO
b Cgltgllo per filetiore pe.scg,.lum.o in0).( flessibile
asos 16 mmmnacson o o HI1I11) - e
double injection polypropylene and rubber handle ® TEMPERA A GHIACCIO
35mm Coltello per pesto, lama inox, manico a 8
% 4547 18 doppia iniezione in polipropilene e gomma 5 ””””ml |H“H|HH
Pesto knifs, s/steel blade, double injection 8 015506 072477 o
polypropylene and rubber handle h. 67 mm. —— spess. 4mm. ¢/a
2o Coltello modello giapponese, lama inox con h. 44 mm. _
4543 18 alveoli, m.co a doppia iniez. in polip. & gomma ~ ¢ ””l mml |H “”l”” 8 m
Jopanese model knife, s/steel blade with alveolus, 8 "015506' 072491
double injection polypropylene and rubber handle ® TEMPERA A GHIACCIO
o Coltello per pizzo, Iqmu inox con faglio ondulato, @ h. 40 mm. -
wszie s T B
injection polypropylene and rubber handle ® TEMPERA A GHIACCIO
S Coltello modello orientale, lama inox, manico h. 90 mm. < m
% 4541 22 a doppia iniezione in polipropilene e gomma ””””ml |” HH"”‘

Fastern model knife, s/steel blade, double
injection polypropylene and rubber handle

8

015506 072507

@ Manici VERDI con anima gialla

@ Manici BLU con anima gialla per i coltelli destinati l pesce

@ Manici ARANCIO con anima gialla (disponibili fino ad esaurimento scorte)

@lumu interamente seghettata



PEZZI

ART. "R PREZZOEwo  DESCRIZIONE ARTICOLO s CODICE EAN MODELLO
ITEM BS&[EE PRICE Euro DESCRIPTION OF GOODS (&, EAN CODE MODEL

COLTELLI INOX PROFESSIONALI
PROFESSIONAL S/STEEL KNIVES

S Coltello colpo, lama inox, manico a doppia h. 100 mm. —— spess. 5mm. ¢/a
4507 28 iniezione in polipropilene e gomma ”m mml ”Hml""
o Butcher knife, s//steel blade, double injection 8 '015506' 072521 _ Y
. 830 polypropylene and rubber handle \ 3 p
P Coltello mezzo colpo, lama inox, man . '
4509 28 doppia iniezione in polipropilene e gommu 1 ”m mml ”H"m H‘
e Stroke knife, s/steel blade, double injection 8015506 072538 A
. 700 polypropylene and rubber handle h. 100 mm. spess. 4 mm. ¢/a
7= spess. 4 mm. ¢/a
Coltello fetta pesante, loma inox, manico v
a doppia iniezione in polipropilene m" mml ””H"H” B m )
. € gomma 8 015506 097289 ..-‘\ )
Meat slicer, s/steel blode, double injection IR
polypropylene and rubber handle A
0 ® h. 90 mm. TEMPERA A GHIACCIO
s h. 98 mm. spess. 5 mm. ¢/a
Mannaia, lama inox, manico a doppia -
A 4406 18 iniezione in polipropilene e gomma 4 ”m mml ”H""”H "
(leaver, s/steel blade, double injection 015506 072293
polypropylene and rubber handle
. 630 ® TEMPERA A GHIACCIO
Py Mannaia, lama inox, manico a doppia ¥ h.95 mm. - 125 mm. :gg::g;g
4592 21 iniezione in polipropilene & gomma MH mml ””H"”H ¢
e Cleaver, s/steel blade, double injection 8 015506 097296 o a
ar. 860 polypropylene and rubber handle =
Py Mannaia, lama inox, manico a doppia S 5o
4592 25 iniezione in polipropilene & gomma ”"NHM |||” ‘”H"
. Cleaver, s/steel blade, double injection 015506103072 g "4 ' = . TEMPERA
. 1450 polypropylene and rubber handle h. 122 mm. - 165 mm. A GHIACCIO
ok I =%
511 30 manico in POM 3 ——— : i’tm
Round sharpening steel, POM handle 8015506 035113 o
ek IRTAE
A 512 26 manico in POM 3
Oval sharpening stee], POM handle 015506054947 @ ‘:him
o LA
512 30 manico in POM 3
Oval sharpening steel, POM handle 013506°013122 ()
Acciaino ovale cromizzato, 1‘
A 512 36 marico i PO 3 NI

8 015506 055630

Oval sharpening steel, POM handle

@ Mannaie e coltelli pesanti con manici NERI con anima gialla



ART. MUK\ pRezzoEwo  DESCRIZIONE ARTICOLO ‘b CODICE EAN MODELLO
ITEM Bf'AZgE PRICE Euro DESCRIPTION OF GOODS (&, EAN CODE MODEL

SERVIZI PER LA CUCINA

KITCHEN SETS

Contiene:
art. 46885 cm. 10

Ceppo in legno di faggio con 8 co art. 46125 am. 24

art. 45545 cm. 18
X 4090 - nox e marl I i
8 pes. s/steel knives set + oak wooden b 8015506 093304 art. 46605 am. 26
“inea | le” . art. 47135 em. 20
inea Imperiale Misure ceppo: art. 45575 cm. 16
larghezza ¢/a cm. 27 art. 45115 em. 26
altezza ¢/a cm. 24
profondita ¢/a cm. 14,5
————d Contiene:
Ceppo in legno di faggio per cassetto con ' gl
¥ 409 - 7 cofelinox nen gl I e
7 ps. s/sfezll kzives sef + draw;ar ook wooden 8 '015506 094752 o T
lock “Linea [mpen'a lo” Misure copp: art. 45435 cm. 18
larghezza ¢/a cm. 40 art. 46355 . 25
altezza ¢/a cm. 8
profondita ¢/a em. 13
Ceppo in legno di faggio con 6 colfelli Loten: SN
. N N art. .
inox da cucina + 6 coltelli per costata : art. 45545 cm. 16
. . 45455 cm. 12
4080 - Linea Imperiale ” m | ‘ ‘ ‘ ‘ o 5585 e 16
6 pes. s/steel kitchen knives set + 6 pcs. steak ~ 8'015506 467839 = :gggg m gz
knives with oak wooden block Misure ceppo: arl. 47105 am. 12
“Linea Imperiale” lorghezza ¢/a cm. 30 (6 pezzi)
altezza ¢/a em. 29
profondita ¢/a cm. 16,5
Contiene:
= art. 46%2 . 10
=] art. 46285 cm. 7
2 . 4538 an. 12
= ort. .
Valigia in alluminio e PVC con 14 co 2 e o 30
= art. 45125 cm. 30
on - o el o mperie UL 5
Aluminium and PVC case with 14 s/steel pcs. 8015509 098538 = L
Imperiale line knives 3 art. 47155 . 2
(=] art. .
= art. 46605 cm. 33
= art. 4614S em. 30
art. 45545 cm. 16
=
3
o . . . . =
1670 - Vigiwannclorinoe PIC—- {1} 2
Empty aluminum-PVC case 015506 060047 =,
>
3
= . L e
Contiene:
= = art. 45325 em. 12
gz | ort. 46885 am. 10
s @ ™ art. 46285 cm. 7
Set con 13 coltelli inox della Linea =g i 41 ety
4991 - Imperiale, in borsello avvolgibile ””””ml ”l“” m” g l" art. 45555 cm. 20
13 I " 1 knives “li = N art, 45225 cm. 28
pes. rollup set with s/steel knives “Linea 8015506 092390 &= = : B art. 46605 m, 26
Imperiale” = > ort. 45445 am. 16
== = art. 46265 cm. 24
= :.: E art. 45115 cm. 26

art. 47255 cm. 26
art. 45545 cm. 16




ART. M7 mezzoewo  DESCRIZIONE ARTICOLO b CODICE EAN MODELLO
ITEM g% PRICE Euro DESCRIPTION OF GOODS (&, EAN CODE MODEL

SERVIZI PER LA CUCINA

KITCHEN SETS

8907 - Borsello avvolgibile vuoto per art. 4991 1 ”"”lHH”HHlHlH‘

Empty rollup set for item 4991 8015506 064793

61 WD X g ") sosniyp aunsiy
7 "W X g "W opadn ainsyy

==
gg
. ) f 2 Contiene:
Sef con 7 coltelli inox della Linea =g Tl
4994 - Imperiale, in borsello awvolgibile 1 ”m mml ”l“”"Hl = 2 . 4135 n 2
7 pes. rollup set with s/steel knives “Linea 8015506 092505 = = o 46265 an. 24
lmpe[igle” =< > art. 45115 cm. 26
5 5 art. 45545 am. 16
S5
==
g &
¢
=4
. o =
8994 - Borsello avvolgibile vuoto per art. 4994 ”m mml ”m”l”” =
. 3
Empfy fOl/'Up set for item 4994 8 015506 054589 S e
< >
218
S5
==
& & Contiene:
S8 art. 46885 cm. 10
g E.. art. 46285 cm. 7
i i s art. 45435 m. 18
Borsa con manico con H‘col’relll inox 5 3 gifct =10
4993 - della Linea Imperiale 1 MH mml ”l“”l”" == arl 45555 cm. 18
1 b ith handle with ! kni > > art. 45555 cm. 26
pes. bag with handle with s/steel knives 8015506 092512 g g art. 45455 am. 22
“Linea Imperiale” &,, 2 art. 46265 cm. 24
= : art. 45545 cm. 16
o A art. 47255 cm. 26
== art. 45115 am. 26
=5
=5
s g
8993 Borsa vuota con manico per art. 4993 1 ”m mml ”H "mHl =a
B ) p > >
Emplybag with hundle forn‘em 4993 8015506 062584 S 5
w o
N S
> >
g8
v oo




et

Une storia inossidabile nel tempo I)al 1791

Esempio di espositore
Display example

:l‘ f-“‘ /()Z’;/Lé_z;'( ﬂ ﬁmém/ B

www.coltelleriepoolucti.com

Espositore vuoto

Art. 2020V

larghezza cm. 96
altezza cm. 245
profondita cm. 60




